SCOLAIRE

Jeudi 11 janvier 2024

Salade laitue

Parmentier de canard (pc)

Fromage frais sucré

Galette des rois

armor cvuisine




LA GALETTE DES
ROIS ET DES REINES !

01 Etalez la premiere pate \
feuilletee et piquez-la!

02 Dans un saladier, melangez tous les
ingredients

Ajoutez la feve
sur le cote

QO Refermez la galette avec la 2eme pate
Collez les bords avec une fourchette.

m Y Dorez avec un jaune
— d'ceuf

OY5 Enfournez 35 minutes a
180" degres.
Cest pret !

armor cuisine




