I Restaurant scolaire de Crégy les Meaux
d\gE N U Semaine du 07/11 au 13/11
. wnor 0 mARDL | MERCREDI - VENDREDI

Convivio

Macedonje Céleri rémoulade Salade suisse Rosette cornichons
\ mayonnaise
HORS D'CEUVRE
Crépe au fromage m
Déclinaison sans porc
PLAT CHAUD Lasagnes bolognaises I\{Iuotee d\e Iegum.es Poulet rati au jus Aiguillettes dg volaille
VBF crémeuse a la saucisse au paprika
2R Beaufilet de hoki sauce
Déclinaison sans porc
tomate
GARNITURE Salade verte Poélée paysanne Pommes rissolées Ratatouille
PRODUIT LAITIER Yaourt aromatisé Edam Morbier Carré ligueil
DESSERT Fruit CompoteHc\l/eEpommes Riz au lait Cake citron Pavot
Produit de saison [ Plat contenant du porc .
&[ MIAM ’ LE CHEF ET SON EQUIPE
L*™ Produit issu de I'agriculture biologique Préparé dans notre cuisine VOUS SOUHAITENT

7,

g_{% Produit Label Rouge m Plat végétarien Retrouvez |'ensemble des menus sur :

- k’ UN BON APPETIT !

Code a saisir : UEHF

www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




I Restaurant scolaire de Crégy les Meaux
’d\gE N U Semaine du 14/11 au 20/11
. w~or f MmaRDL | MERCREDI D | VENDREDI

Convivio

Choux blanc a A Carottes rapées Salade verte et Brocolis creme de
- Betteraves vinaigrette o -
\ I'indienne vinaigrette mimolette curry
HORS D'CEUVRE
Déclinaison sans porc
Escalope de volaille Jambon de dinde sauce . . uenelles de veau
PLAT CHAUD pe L Omelette fines herbes m Crépe au fromage m Q -
moutarde a I'ancienne barbecue sauce forestiere

Déclinaison sans porc

GARNITURE Petits pois Poélée paysanne Puree dieprc:zwmes de Coquillettes Riz pilaf
|

PRODUIT LAITIER Emmental BIO AB Yaourt aromatisé Coulommiers Petit suisse sucré Vache qui rit

DESSERT Liégeois chocolat Fruit CompoteHc\lleEpommes Créme dessert vanille Fruit

Produit de saison [ Plat contenant du porc .

&[ MI A M | LE CHEF ET SON EQUIPE
L*2 Produit issu de I'agriculture biologique f Préparé dans notre cuisine VOous SOUHAIITENT
AB 4 B UN BON APPETIT !

g;% Produit Label Rouge Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur :
¥t . . Code a saisir : UEHF
www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




I Restaurant scolaire de Crégy les Meaux
d\gE N U Semaine du 21/11 au 27/11
. wnor 0 mARDL | MERCREDI - VENDREDI

CEuf dur mayonnaise Choux fleurs curcuma Salade de pates a Salade de pois chiche Céleri au curr
au paprika et curcuma vinaigrette I'indienne au cumin ¥

Convivio

HORS D'GEUVRE

Déclinaison sans porc

Gratin de butternut et

PLAT CHAUD pommes de terre, m Cordon bleu ROt d.e, boeuf VBF a Tajine de poisson Paleron de; boeuf sauce
créme de curry et I'échalote poivrade
fromage
Déclinaison sans porc
GARNITURE Garniture plat complet Pommes vapeur Poele.e de légumes ?t Semoule aux épices Patates; d.ouces aux
nouilles fagon Thai épices
. . . . . Yaourt nature et VoA
PRODUIT LAITIER Chaussée aux moines Brie Saint paulin dosette de sucre Pont I'évéque
. . . . . Cake fagon pain Compote pomme
DESSERT Poire au sirop en cube Riz au lait Fruit e .
d'épices vanille
Produit de saison [ Plat contenant du porc .
LE CHEF ET SON EQUIPE
L ¥ Produit issu de I'agriculture biologique _Mf" Préparé dans notre cuisine Vous SOUHAIITENT
AR 7 UN BON APPETIT !

@:% Produit Label Rouge m Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr Code a saisir : UEHF

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

’




Convivio

HORS D'GEUVRE

Déclinaison sans porc

PLAT CHAUD

Déclinaison sans porc

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

L*2 Produit issu de I'agric

AB

SJENU

Salade de pates mais
tomates vinaigrette et
pesto

Coleslaw

MERCREDI

Carottes rapées
vinaigrette

Restaurant scolaire de Crégy les Meaux

Semaine du 28/11 au 04/12

Salade hollandaise

VENDREDI

Pomelos sucre

Sauté de volaille
frangais

Hachis parmentier

Poulet réti au jus

Colombo d'émincé de

Beignets au calamar

lait

pois et blé sauce tartare
Blé aux petits légumes Garniture plat complet Beignets de brocolis Coquillettes Ratatouille
Petit suisse aromatisé ) Fromage blanc Blchette de chévre
. Mimolette . . Chaource .
aux fruits aromatisé aux fruits mélange
. . Mousse chocolat au Compote de pommes
Fruit Ananas au sirop P P

banane

ulture biologique

[ Plat contenant du porc

f?/r Préparé dans notre cuisine

Creme dessert vanille

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

g% Produit Label Rouge Plat végétarien
A\

’

Code a saisir : UEHF

www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




