I Restaurant scolaire de Crégy les Meaux
d\gE N U Semaine du 05/09 au 11/09
. wnor 0 mARDL | MERCREDI - VENDREDI

Convivio

s N
Emincé bicolore BIO AB salade YerFe C.rOUtonS Tomates vinaigrette Pasteque Tarte au poireau
. et mais vinaigrette
HORS D'CEUVRE
Déclinaison sans porc
Pates Napolitaine de m Dos de colin sauce P Jambon de dinde sauce Merguez sauce
PLAT CHAUD légumes et fromage créme Steak haché au jus madere barbecue
Déclinaison sans porc
GARNITURE Garniture plat complet Coquillettes Frites Haricots beurre Semoule
PRODUIT LAITIER Saint nectaire ar:;z::sgzsla;;ts Coulommiers Yaourt sucré Vache qui rit
DESSERT Liégeois chocolat Fruit CompoteHc\lleEpommes Gateau au yaourt Péche au sirop
Produit de saison [ Plat contenant du porc .
&[ MI A M ’ LE CHEF ET SON EQUIPE
L*™ Produit issu de I'agriculture biologique Préparé dans notre cuisine VOUS SOUHAITENT

7,

AB

- k’ UN BON APPETIT !

g;% Produit Label Rouge Plat végétarien Retrouvez I'ensemble des menus sur :
¥t . . Code a saisir : UEHF
www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




Convivio

HORS D'GEUVRE

Déclinaison sans porc

PLAT CHAUD

Déclinaison sans porc

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

L%

AB

g;% Produit Label Rouge

SJENU

Carottes rapées
vinaigrette

Salade César

MERCREDI

Betteraves vinaigrette

Restaurant scolaire de Crégy les Meaux

Semaine du 12/09 au 18/09

Batonnets de
Mozzarella pané

VENDREDI

Concombre vinaigrette

Minis Camemberts

Paupiette de veau aux

Nugget's de volaille

Assiette Kebab

Curry de poisson au lait

panés raisins Ketchup de coco
Riz créole Pommes rissolées Tortis Garniture plat complet Carottes aux épices
. P Petit suisse aromatisé A
Fromage blanc sucré Edam Carré ligueil . Pont I'évéque
aux fruits
Fruit Riz au lait Poire au sirop Cookies chocolat

Produit issu de I'agriculture biologique

“% Plat contenant du porc

Préparé dans notre cuisine

7,

m Plat végétarien

’

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

(LTCEMTAM

-k’

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Fruit

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : UEHF



Convivio

HORS D'GEUVRE

Déclinaison sans porc

PLAT CHAUD

Déclinaison sans porc

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

L%

AB

g;% Produit Label Rouge
it T

SJENU

Choux rouges
vinaigrette

Boulgour au thon

MERCREDI

Pasteque

Restaurant scolaire de Crégy les Meaux

Semaine du 19/09 au 25/09

Tomates basilic
vinaigrette

VENDREDI

Médaillon de surimi
mayonnaise

Colombo d'émincé de
pois et blé

Riz créole haricots
rouges et mais

Filet de colin meuniére
MSC quartier de citron

Pommes vapeur

Boeuf VBF aux carottes

Mitonnée de légumes
HVE

Chipolatas et merguez
sauce barbecue

Couscous boulettes
d'agneau et merguez

Semoule

Hachis parmentier

Garniture plat complet

Fourme d'Ambert

Fromage blanc
aromatisé aux fruits

Tomme

Emmental

Chaource AOP

Compote pomme
framboise

Fruit

Mousse chocolat au
lait

Produit issu de I'agriculture biologique

| g | Plat contenant du porc

Préparé dans notre cuisine

7,

m Plat végétarien

’

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Clafoutis aux pommes

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Cocktail de fruits

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : UEHF




Convivio

HORS D'GEUVRE

Déclinaison sans porc

PLAT CHAUD

Déclinaison sans porc

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AB

g;% Produit Label Rouge

SJENU

Coleslaw

Melon

MERCREDI

Carottes rapées

Restaurant scolaire de Crégy les Meaux

Semaine du 26/09 au 02/10

Concombre BIO

A

AB

VENDREDI

Tarte au poireau

vinaigrette vinaigrette
Tartiflette m Saucisse de volaille Boeuf braisé VBF Haché de cabillaud Boulettes d'agneau
champignons fromage sauce barbecue Strogonoff thym citron sauce tomate
. ) Haricots plats aux petits )
Garniture plat complet Duo de Haricots Pommes vapeur P P Coquillettes

oignons

Fromage blanc sucré

Saint nectaire

Yaourt aromatisé

Blchette de chévre

Coulommiers

Fruit

Compote pomme
abricot

Créme dessert
chocolat

Cake au citron

L*2 Produit issu de I'agriculture biologique

“% Plat contenant du porc

@ Préparé dans notre cuisine

m Plat végétarien

’

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

(LTCEMTAM

-k’

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Fruit

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : UEHF




