. %m Z C Restaurant scolaire de Crégy les Meaux Semaine du 30/08 au 05/09

, Haricots verts
HORS D'CEUVRE Melon vinaigrette
DECLINAISON SANS
PORC
PLAT CHAUD Hachis parmentier % et pg 50N
au fromage
DECLINAISON SANS
PORC
GARNITURE Salade verte Riz créole
PRODUIT LAITIER SOchettege cnEvre a8 Petit suisse sucré
mélange
DESSERT Beignet au chocolat Fruit du vendredi
Produit de saison AT

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

T et 002_@

L% Produit issu de I'agriculture biologique

AB

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT

Retrouvez I'ensemble des menus sur : www.clicetmiam.fr UN BON APPETIT !

Code a saisir : UEHF

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service limposent.



SJENU

HORS D'CEUVRE

Y

DECLINAISON SANS
PORC

PLAT CHAUD

DECLINAISON SANS
PORC

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

Restaurant scolaire de Crégy les Meaux

LUNDI

MERCREDI

Semaine du 06/09 au 12/09

VENDREDI

Macédoine [y
mayonnaise hw

Melon

"

Pastéque

Gaspacho

Concombre bulgare

aromatisé aux fruits

. Colombo de lentilles R6ti de boeuf VBF 3 Sauté de volaille Roti de porc a
Curry de poisson . (| e N .
et riz I'échalote paélla I'estragon
Calamar a
I'armoriciane
. . o o sostari .
Petits pois carottes voq::mm ) .8._. re Riz paélla végétarien Purée de brocolis
roties au paprika sans porc
Yaourt sucré Camembert E Tomme blanche Fromage blanc Gouda

Compote de péche

Flan nappé caramel

Ananas au sirop

Sandia

Fruit du vendredi

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

Plat contenant du porc

B

A4 Produit issu de I'agriculture biologique

Retrouvez |'ensemble des menus sur : www.clicetmiam.fr

Code a saisir : UEHF

Ce menu pourra étre modifié en cas de défalllance d'un foumisseur, ou si des impératifs de service limposent.

Convivio

LE CHEF ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




